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i MUFFIN PLATTER
.- =
g:!- |2 KINDS CHEF'S CHOICE) | 20 PEOPLE | § 60 rer FLaTTER
1 FRESH FRUIT PLATTER |  20PEOPLE| § 90 Pzr PLATTER
5|
o 1
' _ CH _EEEE P T"MTEH_ | 20 FEQPLE | $80 PER PLATTER
2 ASSZRTED CHEDDAR, CRACKERS & GRAFES
il
" GOURMET CHEESE PLATTER |
; WITH OLIVES, GRAPES BAGUETTE AND CRACKERS 20 PEOPLE | § 200 PER PLATTER
COLD MEAT FPLATTER | 20PEOFLE| % 100 per PLATTER
]
¥ VEGETAELE PLATTER
TE WWIDE ASSORTMEMT OF SEASDMAL WVEGETAELES <0 PEOFLE | $ EI:I FER FLATTER
p}’ SPENDWIEH FLATTER 20 FEQOPLE | § 100 per PLATTER
i j WHITE & BROWMN BREAD, CHICKEHN, HAM & EDCS
& GOURMET SANDWICH FLATTER
i} MINI FRESH BAKED CROISSANT WITH CHICKEN,
. CRANBERRY AND BRIE - ROAST BEEF & CHEDDAR 20 PEOPLE | § 140 PER PLATTER
F_- Or & BUN VECGETARLAMN WRARS WITH SWEET POTATO,
;". BLACK BEAMS, GOAT CHEESE AMD BaBy ARUGULA
PUDDING CHOMEUR | 20PEQFLE| % BO per PLATTER
DESSERT FLATTER

PRt o - el b 20 PEOPLE | $ 90 FER PLATTER

ASSORTED SALADS
CHOOSE FROM: CAESAR, CHEF'S, GREEK PASTA,
RED POTATD, KALE SESAME WITH APPLES, CARROT,
CURRY QUINGI, OR BROCCOLI-CAULIFLOWER

20 FEQOFLE | % 7O PER FLATTER

ASSORTED CREAM SOUPS

CHOOSE FROM: BUTTERNUT SQUASH, LEEK AND POTATE,
VEGETABLE, TOMATO AND FRESH BASIL, CARROT

AND GINGER, BROCCOL, CHICKEN OR MUSHRGOM

20 PFEQOFPLE | § 70 FER FLATTER

ASSORTED YOGURTCUPS | 20PEOPLE|$% 70 FER FLATTER
g COFFEEORTEA | 20PEOPLE|$ 50 PER FLATTER
|
L ¥ BOTTLES WATER OR SOFT DRINKS | % 2.50 rEr PERSON
T |
h'*ﬂ ASSORTEDCHIPS | 20PEOPLE|$ 50 PER PLATTER
k|
,‘¥ [ : ............................... e b Y i R : B
Please nete: 13% hst and 15% serviceddelvery charge [IFapplicatble) wall be charged to the final imeaice,

;‘ RN IBALIR 2500 OROER MEEDED.
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| PLATS ASSORTIS
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1'r-.5- MUFFINS ASS0ORTIS
: e e shon | 20 PERSONNES | 60 % ran pLaTTEAD
ﬂ | PLATEAUDEFRUITSFRAIS | 20PERSONNES |90 % FAR FLATTEAD
1
£ 4 :
= | X, PL‘HTEAUH FHDM‘“‘GE_ | 20 FERSOMMNES | B0 % pAR PLATTEAU
ol CHEDDAR AS550DERTIS, CRAQUELINS ET RalsIiM5S
14
f
A PLATEAU A FROMAGE GOURMET
’ GLIVES, RAISING, CRAQUELIMS ET BASUETTE | sbEinLLlEs lEDG $ e B
ASSIETTEDE CHARCUTERIE | 20 PFERSOMMES | 100 % pAR PLATTEAL
!
PLATEAU DE LEGUMES

ASSORTIMENT DE LEQUMES DE SAISOMN e | EI:I $ g e

PLATEAU DE SANDWICH

e 20 PERSONMNES | 100 % AR PLATTEAU
BPalM BELAKLC ET BLE EMTIER, BPOLULET, 1AMBON ET ZEUFS

FLATEAU DE SAMNDWICH GOURMET
MINI CREOISSANT FRAIS AVES POULET, BEIE ET
CAMNEBERGE. BOEUF BOTI SUR UN PETIT PAIN, 20 PERSOMNNES | 140 % paR PLATTEAL
WRAP DE PATATES DOUCES ET FROMAGE DE CHEVRE
SVES HARICOTS NOHRS ET ROGUETTE (VEGETARIEN)

POUDING CHOMEUR |  20PERSONNES | BO % paR pLATTEAU

DESSERTS ASSORTIS
CARRES ET RISCLITS ASSORTIS

20 PERSONNES | 90 % FAR PLATTEAU

SALADE ASSORTIS

CHOIX DE. CESAR, CHEF, PATE CRECQUE,

PATATE, HALE SESAME VEC POMME, CAROTTES,
QUINDA AU CURRY OU BROCCOL ET CHOU-FLEUR.

20 PERSOMMNES | 70 % PAR PLATTEAU

ASSORTIMENT DE SOUPE A LA CREME
CHOIX DE COURGE BUTTERKUT, POIREALIX ET PATATES,
LEGUMES, TOMATES ET BASILIC FRAIS, CARDTTES ET
GINGEMBRE, BROCOLIS, POULET OU CHAMPIGNONS.

20 PERSOMMES | 70 % PAR PLATTEAU

ASSORTIMENT DEPOTSDEYAOURT | 20PERSONNES |70 % FAR FLATTEAU
H CAFEQUTHE | 20PERSONNES |50 % par FLaTTEAU
ILI; BOUTEILLE D'EAU OU BOISSONS GAZEUSES | 2,50 $ PaR FERSONNE
CROUSTILLES ASSORTIES | 20pEOPLE |50 $ par rLaTTEAU

-

Les taxes de 13% et frais de servicedivraisan 15% s applicable] ne sont pas inclus dans les prix

COMBMANDE MIMIMUKM DE 500 3.
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