:- ASSORTED PLATTERS

: :; MUFFIN PLATTER

(2 KINDS CHEF'S CHOICE)

| 20 PEOPLE | $ 60 PER PLATTER

FRESH FRUIT PLATTER | 20PEOPLE|$ 90 PER PLATTER

CHEESE PLATTER | 20 PEOPLE | $80 PER PLATTER

ASSORTED CHEDDAR, CRACKERS & GRAPES

GOURMET CHEESE PLATTER |

20 PEOPLE | $ 200 PER PLATTER
WITH OLIVES, GRAPES BAGUETTE AND CRACKERS

COLD MEAT PLATTER | 20PEOPLE|$ 100 PER PLATTER

VEGETABLE PLATTER

20 PEOPLE | $ 80 PER PLATTER
WIDE ASSORTMENT OF SEASONAL VEGETABLES

SANDWICH PLATTER

20 PEOPLE | $ 100 PER PLATTER
WHITE & BROWN BREAD, CHICKEN, HAM & EGGS

5 GOURMET SANDWICH PLATTER
4 MINI FRESH BAKED CROISSANT WITH CHICKEN,
i CRANBERRY AND BRIE - ROAST BEEF & CHEDDAR 20 PEOPLE | $ 140 PER PLATTER
ON A BUN VEGETARIAN WRAPS WITH SWEET POTATO,

BLACK BEANS, GOAT CHEESE AND BABY ARUGULA

PUDDING CHOMEUR | 20PEOPLE|$ 80 PER PLATTER

DESSERT PLATTER

20 PEOPLE | $ 90 PER PLATTER
ASSORTED SQUARES AND COOKIES

ASSORTED SALADS
CHOOSE FROM: CAESAR, CHEF'S, GREEK PASTA,
RED POTATO, KALE SESAME WITH APPLES, CARROT,
CURRY QUINOI, OR BROCCOLI-CAULIFLOWER

20 PEOPLE | $ 70 PER PLATTER

ASSORTED CREAM SOUPS

CHOOSE FROM: BUTTERNUT SQUASH, LEEK AND POTATO,
VEGETABLE, TOMATO AND FRESH BASIL, CARROT

AND GINGER, BROCCOLI, CHICKEN OR MUSHROOM

20 PEOPLE | $ 70 PER PLATTER

ASSORTED YOGURT CUPS | 20PEOPLE|$ 70 PER PLATTER
COFFEEORTEA | 20PEOPLE|$ 50 PER PLATTER

| BOTTLES WATER OR SOFT DRINKS | $2.50 PER PERSON
1| ASSORTED CHIPS | 20PEOPLE|$ 50 PER PLATTER

Please note: 13% hst and 15% service/delivery charge (if applicable) will be charged to the final invoice.

i MINIMUM $500 ORDER NEEDED.
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i_ PLATS ASSORTIS
| MUFFINS ASSORTIS | 20 PERSONNES | 60 $ PAR PLATTEAU
(2 CHOIX DU CHEF)
1 PLATEAUDE FRUITSFRAIS | 20PERSONNES|90 $ PAR PLATTEAU
!1
PLATEAU A FROMAGE | 20 PERSONNES | 80 $ PAR PLATTEAU
CHEDDAR ASSORTIS, CRAQUELINS ET RAISINS
PLATEAU A FROMAGE GOURMET | 20 PERSONNES | 200 $ PAR PLATTEAU
| OLIVES, RAISINS, CRAQUELINS ET BAGUETTE
ASSIETTE DECHARCUTERIE | 20PERSONNES|100 $ PAR PLATTEAU
PLATEAU, DE LEGUMES 20 PERSONNES | 80 $ PAR PLATTEAU
ASSORTIMENT DE LEGUMES DE SAISON
= PLATEAU DE SANDWICH 20 PERSONNES | 100 $ PAR PLATTEAU
PAIN BLANC ET BLE ENTIER, POULET, JAMBON ET OEUFS
. PLATEAU DE SANDWICH GOURMET
'..q‘ MINI CROISSANT FRAIS AVEC POULET, BRIE ET
i CANNEBERGE. BOEUF ROTI SUR UN PETIT PAIN. 20 PERSONNES | 140 $ PAR PLATTEAU
WRAP DE PATATES DOUCES ET FROMAGE DE CHEVRE
AVEC HARICOTS NOIRS ET ROQUETTE (VEGETARIEN)
POUDING CHOMEUR | 20 PERSONNES | 80 $ PAR PLATTEAU
DESSERTS ASSORTIS

; 20 PERSONNES | 90 $ PAR PLATTEAU pr
CARRES ET BISCUITS ASSORTIS E

SALADE ASSORTIS

CHOIX DE: CESAR, CHEF, PATE GRECQUE,

PATATE, KALE SESAME AVEC POMME, CAROTTES,
QUINOA AU CURRY OU BROCOLI ET CHOU-FLEUR.

20 PERSONNES | 70 $ PAR PLATTEAU

ASSORTIMENT DE SOUPE A LA CREME
CHOIX DE: COURGE BUTTERNUT, POIREAUX ET PATATES,
LEGUMES, TOMATES ET BASILIC FRAIS, CAROTTES ET
GINGEMBRE, BROCOLIS, POULET OU CHAMPIGNONS.

20 PERSONNES | 70 $ PAR PLATTEAU

ASSORTIMENT DE POTS DE YAOURT | 20PERSONNES |70 $ PAR PLATTEAU
CAFEOUTHE | 20PERSONNES |50 $ PAR PLATTEAU
| BOUTEILLE D'EAU OU BOISSONS GAZEUSES | 2,50 $ PAR PERSONNE
1| CROUSTILLES ASSORTIES | 20PEOPLE|50 $ PAR PLATTEAU

Les taxes de 13% et frais de service/livraison 15% (si applicable) ne sont pas inclus dans les prix.

' COMMANDE MINIMUM DE 500 $.
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